
Bei dieser Mischung aus verschiedenen Kakaos unterschiedlicher 
Herkunft bestechen die buttrige Note in der Nase und der Geschmack 
von braunem Karamell auf der Zunge.  
Ausgezeichnet mit der Goldmedaille 2008 (Great Taste Award)

Wenn Ihnen diese Sorte gefällt, werden Sie ebenso begeistert sein von 
der Variante mit leicht gesalzenen Butterkaramellstückchen. 

Michel Cluizel, seit 1948 Chocolatier in Damville (Normandie), hat 
1997 die ersten Plantagenschokoladen kreiert. Schokoladen die 
typisch für die Herkunft der Kakaobohnen, abhängig von Boden und 
Klima, ihre eigene Persönlichkeit haben. Kakaos aus Venezuela, Santo 
Domingo, Sao Thomé, Madagaskar und Papua Neuguinea bilden die 
Grundlage von 7 Sorten mit 47 bis 68% Kakaogehalt. 
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MICHEL       CL  U I Z EL   „ G RA  N D  LAIT     4 5 % “
VOLLMILCHSCHOKOLADE MIT 45% KAKAOGEHALT

hernando cortez schokoladen 
gertrudenstr. 23   50667 köln    
tel 0221 27250570

www.hernando-cortez.de



m i c h e l  c l U i Z e l  „ G r a N D 

herNaDo corteZ  5 SINNEN-VERKOSTUNG

seheN  [FARBE, STRUKTUR & GLANZ]

Seidenmatt, glatt, hellbraun, 15 gleichgroße Quadrate 

mit dem Cluizel-Logo

hÖreN  [BRUCH]

dumpfer Bruch, leise

fühleN  [OBERFLÄCHE]     

Glatt und geschmeidig

riecheN  [AROMA]   

Butter, Karamell, Vanille

schmecKeN  [GESCHMACK]

Schneller Start mit Noten von Karamell; dezente Butter- und 
Milchnote; einzigartiger Schmelz und Noten von Nougat sorgen 
für einen langen und genussvollen Abgang
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